babafalva

ASZALT SZILVAVAL TOLTOTT, BACONBE TEKERT LIBAMA]J

HOZZAVALOK (4 személyre)

20 dkg aszalt szilva

3 dl vordsbor (szaraz, gylimolcsos, ha lehet)
1 kg libam4j (kb 8 kisebb darabra vagva)
20 dkg baconszalonna

2 evOkanal olaj

ELKESZITES

A magozott aszalt szilvat megparoljuk a vorosborban, aztan félretessziik hiilni. Minél
tovabb all ebben a 1ében, annal jobban atveszi az izét.

Ezutan a szobah6mérséklet(i libaméajba hurkapalcaval, majd egy fakanal nyelével furkalunk
hosszanti lukakat, melyekbe beletoltjiik az aszalt szilva darabokat. Ezutan a libamaj
darabokat egyenként baconbe tekerjiik, kiolajozott tepsibe tessziik, felontjiik egy kis vizzel.
A tepsit betakarjuk félidval, elémelegitett siit6be tessziik, és 200 fokon 30-35 percig siitjiik,

majd levessziik a foliat és piritjuk még egy 5-10 percig.

JO ETVAGYAT KIVANUNK HOZZA!
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