babafalva

KARACSONYI SUTI

HOZZAVALOK

25 dkg teljes kidrlésti bizaliszt

1 egész tojas

10 dkg cukor

10 dkg vaj

1 evk. reszelt vagy apritott narancshéj (kezeletlen!)
1 kk. fahéj

ELKESZITES

A lagy, de nem meleg vajat a cukorral habosra keverjiik, hozzaadjuk a tojast és tovabb keverjiik.

Majd a lisztet, a fahéjat, a reszelt narancshéjat is hozzaadjuk.

Ezutan spatulaval, majd kézzel dolgozzuk gyorsan 6ssze.

Lapos lepényt formazunk beldle, folpackba csomagoljuk és legalabb 1 o6rara hiitdbe tessziik.

A dermedt tésztat a pihentetés utan, lisztezett feliileten atgyurjuk, hogy kicsit felengedjen, kiilonben torni fog
a tészta.

4-5 mm vékonyra nyujtjuk és kekszpecséttel kiszaggatjuk.

Stitopapirral bélelt tepsiben, 150 fokra elémelegitett siitdben 10-15 perc alatt készre siitjiik.

JO ETVAGYAT KIVANUNK HOZZA!



