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ORDOG LOHATON

Veszek 25 dkg csirkemadjat, amit minden fiiszerezés nélkiil egy serpenydben olajon megsiitok. De
csak félig. Az a lényeg, hogy a maj még krémes allaghi maradjon, nem baj, ha a belseje r6zsaszin, sot!
Ha ez megvan, megvarom, amig kihiil.

Ezutan annyit csipek le egy-egy majbol, amennyivel meg tudok tdlteni egy-egy szaftos aszalt szilvat,
majd a majjal toltott szilvakat begdngyolom egy szelet fiistolt baconbe.

Ha megvan, az egészet atszirom egy fogpiszkaloval, és siitélemezre teszem. Igy sorakoztatom a
tepsin a toltott szilvakat. Hiitébe, hideg spajzba teszem letakarva, majd aznap, mikor enni szeretnénk,

az egész tepsit beteszem a 220 fokra elémelegitett siitdbe - folia nélkiil -, és addig siitom, amig a
bacon meg nem pirul. Melegen ¢és hidegen is finom.

JO ETVAGYAT KIVANUNK HOZZA!
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